Spotkania Swigteczne i wi%ilijne
w Warsaw Plaza Hote

SR
X

&
Wigilia firmowa w eleganckich wnetrzach naszego hotelu 6
to doskonata okazja do wspodlnego swietowania,
podsumowania mijajacego roku, podzickowania
pracownikom za ich zaangazowanie oraz budowania
jeszcze silniejszych relacji w zespole.

Doskonale rozumiemy, jak wazne jest to wydarzenie,
dlatego przygotowaliSmy wyjatkowa oferte Swigteczng,
dopracowang w kazdym detalu i odpowiadajacg na
potrzeby nawet najbardziej wymagajacych Gosci.
Wigilia firmowa w Warsaw Plaza Hotel -
co gwarantujemy?

» wyjatkowe propozycje kulinarne
» pakiet napojow i alkoholi do wyboru
» Swigteczng dekoracje hotelu
e nastrojowa muzyke w tle
e profesjonalng obstuge
» mozliwoS¢ organizacji spotkania dla grup do 500 os6b
» mozliwos¢ zakwaterowania grup do 300 osOb




Menu wigilijne serwowane
179 PLN"

PRZYSTAWKA

Miniroladki z tososia marynowanego z serkiem chrzanowym,
kolendrg i piklowanym jabtkiem

ZUPA

Krem z borowikow z wedzong oliwg,
chipsem grzybowym i creme fraiche

DANIE GRLOWNE
(prosimy o wybdr jednej pozyciji)

Poledwiczka wieprzowa z purée chrzanowym,
karmelizowanym jabtkiem i sosem demi-glace
Pstrag z mastem koperkowym, warzywami po prowansalsku,
ryzem szafranowym i grillowang limonkg

DESER

Domowy piernik z polewg czekoladowg

Napoje do kolacji: kawa, woda, herbata, woda w karafkach, kompot z suszu - 20 PLN

*Podane ceny sg kwotami netto za osobe, do ktorych nalezy doliczy¢ VAT.
Menu oferowane jest dla grup do 30 osob.




Menu wigilijne tradycyjne
199 PLN”

PRZYSTAWKI W STOLE
(dostepne 4 h)

Satatka Sledziowa z czerwong cebulg i jabtkiem
Satatka jarzynowa
Satatka z burakiem i serem feta
Jajka faszerowane grzybami
Rolada szpinakowa z tososiem
Ryba po grecku z warzywami julienne
Wybor serow polskich z suszonymi owocami i miodem
Paszteciki drozdzowe z pieczarkami

Pierogi z kapustg i grzybami okraszone prazong cebulg -
podane na potmiskach - jednorazowa wstawka

ZUPA

Barszcz czerwony z uszkami

DANIE GLOWNE
(prosimy o wybdr jednej pozyciji)
Karp smazony, podany z zielong fasolkg
i gotowanymi ziemniakami z koperkiem
Poledwiczka wieprzowa z ziemniakami francuskimi,
grillowanymi warzywami i sosem musztardowym

DESER W STOLE
(do podziatu)
Monoporcje piernikowe
Sernik klasyczny
Swiateczna szarlotka
Makowiec

Napoje do kolacji: kawa, woda, herbata, woda w karafkach, kompot z suszu - 20 PLN

*Podane ceny sg kwotami netto za osobe, do ktorych nalezy doliczy¢ VAT.
Menu oferowane jest dla grup do 30 osob.



Bufet Swigteczny
209 PLN"/4H LUB 269 PLN"/6H

PRZEKASKI ZIMNE W BUFECIE

Salatka Sledziowa z czerwong cebulg i jabtkiem
Salatka jarzynowa
Tatar z tososia z awokado, kolendra i cytryng
Wybor serow europejskich z suszonymi owocami i orzechami
Tartaletki z jajkiem przepiorczym i kawiorem z tososia
Wybor mies pieczystych z chrzanem i piklami

ZUPY

Barszcz czerwony z uszkami
Zupa z lesnych grzybow z tazankami

PRZEKASKA NA CIEPLO

Pierogi z kapusta i grzybami okraszone prazong cebulg

DANIA GRLOWNE
Wolno gotowany indyk z zurawing i prazonymi migdatami
Roladka wieprzowa z morelami w sosie wiasnym
Dorsz w sosie koperkowym
Pierogi z kapustg i grzybami, podane z kwasna Smietang
Bigos staropolski z suszonymi grzybami
Kluski $lgskie z mastem ziotowym
Pieczone warzywa korzeniowe z miodem
Kasza gryczana z suszonymi $liwkami

DESERY

Monoporcje piernikowe
Sernik klasyczny
Makowiec

Napoje do kolacji: kawa, woda, herbata, woda w karafkach, kompot z suszu - 20 PLN

*Podane ceny sg kwotami netto za osobe, do ktorych nalezy doliczy¢ VAT.
Menu oferowane jest dla grup od 20 osoéb.



L

Menu uroczyste
299 PLN™

(2 dania serwowane oraz bufet uzupetniany przez 4 godziny)

PRZYSTAWKA

Miniroladki z tososia marynowanego z serkiem chrzanowym,
kolendrg i piklowanym jabtkiem

DANIE GRLOWNE
(prosimy o wybdr jednej pozyciji)

Pstrag z mastem koperkowym, warzywami po prowansalsku,
ryzem szafranowym i grillowang limonkg
Zapiekana pier$ kaczki z ziemniakami francuskimi,
karmelizowanym jabtkiem i sosem jagodowym

DESER

Pieczone jabtko z cynamonem i polewa z czarnego bzu

BUFET SWIATECZNY

(uzupetniany przez 4 godziny)

PRZEKASKI ZIMNE W BUFECIE

Salatka Sledziowa z czerwong cebulg i jabtkiem
Safatka jarzynowa
Tatar z tososia z awokado, kolendrg i cytryng
Wybor serow europejskich z suszonymi owocami i orzechami
Tartaletki z jajkiem przepiorczym i czerwonym kawiorem z tososia
Wybor migs pieczystych z chrzanem i piklami

ZUPY

Barszcz czerwony z uszkami
Krem z borowikéw, podany z wedzong oliwag,
chipsem grzybowym i creme fraiche




DANIA GEROWNE

Wolno gotowany indyk z zurawing i prazonymi migdalami
Roladka wieprzowa z morelami w sosie wiasnym
Dorsz w sosie koperkowym
Pierogi z kapustg i grzybami, podane z kwasna Smietang
Bigos staropolski z suszonymi grzybami
Ziemniaki francuskie zapiekane z ziolami
Pieczone warzywa korzeniowe z miodem
Kasza gryczana z suszonymi Sliwkami

DESERY
Monoporcje piernikowe
Sernik wigilijny
Makowiec

Napoje do kolacji: kawa, woda, herbata, woda w karafkach, kompot z suszu - 20 PLN

*Podane ceny sg kwotami netto za osobe, do ktorych nalezy doliczy¢ VAT.
Menu oferowane jest dla grup od 20 osoéb.




Open bar

CZAS SOFT START ENJOY FUN
Woda Woda Woda Woda
Kompot z suszu Kompot z suszu Kompot z suszu Kompot z suszu
Soki Soki Soki Soki
Napoje gazowane Napoje gazowane Napoje gazowane Napoje gazowane
Coca-Cola, Coca-Cola | Coca-Cola, Coca-Cola Coca-Cola, Coca-Cola | Coca-Cola, Coca-Cola
Zero, Fanta, Sprite, Zero, Fanta, Sprite, Zero, Fanta, Sprite, Zero, Fanta, Sprite,
Kinley Tonic Kinley Tonic Kinley Tonic Kinley Tonic
Kawa Kawa Kawa Kawa
Herbata Herbata Herbata Herbata
Wino domowe Wino domowe Wino domowe
Piwo beczkowe Piwo beczkowe Piwo beczkowe
Woadka Finlandia Woadka Finlandia
Whisky Ballantine's
2h 45 PLN 70 PLN 100 PLN 120 PLN
4h 60 PLN 90 PLN 120 PLN 150 PLN
6h 70 PLN 110 PLN 150 PLN 170 PLN
8h 80 PLN 140 PLN 170 PLN 190 PLN

*Ceny podane w tabeli s3 kwotami netto za osobg, do ktorych nalezy doliczy¢ VAT.




