
Wigilia firmowa w eleganckich wnętrzach naszego hotelu
to doskonała okazja do wspólnego świętowania,
podsumowania mijającego roku, podziękowania

pracownikom za ich zaangażowanie oraz budowania
jeszcze silniejszych relacji w zespole.

Doskonale rozumiemy, jak ważne jest to wydarzenie,
dlatego przygotowaliśmy wyjątkową ofertę świąteczną,

dopracowaną w każdym detalu i odpowiadającą na
potrzeby nawet najbardziej wymagających Gości.

Wigilia firmowa w Warsaw Plaza Hotel –
co gwarantujemy?

Spotkania świąteczne i wigilijne
w Warsaw Plaza Hotel

wyjątkowe propozycje kulinarne
pakiet napojów i alkoholi do wyboru 

świąteczną dekorację hotelu 
nastrojową muzykę w tle 

profesjonalną obsługę
możliwość organizacji spotkania dla grup do 500 osób 

możliwość zakwaterowania grup do 300 osób 



Menu wigilijne serwowane

Z U P A

P R Z Y S T A W K A

D A N I E  G Ł Ó W N E

D E S E R

Krem z borowików z wędzoną oliwą,
chipsem grzybowym i crème fraîche 

Miniroladki z łososia marynowanego z serkiem chrzanowym,
kolendrą i piklowanym jabłkiem  

Polędwiczka wieprzowa z purée chrzanowym,
karmelizowanym jabłkiem i sosem demi-glace

Pstrąg z masłem koperkowym, warzywami po prowansalsku,
ryżem szafranowym i grillowaną limonką 

(prosimy o wybór jednej pozycji)

Domowy piernik z polewą czekoladową 

*Podane ceny są kwotami netto za osobę, do których należy doliczyć VAT.
Menu oferowane jest dla grup do 30 osób.

1 7 9  P L N *

Napoje do kolacji: kawa, woda, herbata, woda w karafkach, kompot z suszu - 20 PLN



Menu wigilijne tradycyjne
1 9 9  P L N *

Sałatka śledziowa z czerwoną cebulą i jabłkiem
Sałatka jarzynowa 

Sałatka z burakiem i serem feta 
Jajka faszerowane grzybami 

Rolada szpinakowa z łososiem 
Ryba po grecku z warzywami julienne 

Wybór serów polskich z suszonymi owocami i miodem 
Paszteciki drożdżowe z pieczarkami 

Pierogi z kapustą i grzybami okraszone prażoną cebulą -
podane na półmiskach - jednorazowa wstawka

P R Z Y S T A W K I  W  S T O L E

*Podane ceny są kwotami netto za osobę, do których należy doliczyć VAT.
Menu oferowane jest dla grup do 30 osób.

Barszcz czerwony z uszkami 

Karp smażony, podany z zieloną fasolką
i gotowanymi ziemniakami z koperkiem 

Polędwiczka wieprzowa z ziemniakami francuskimi,
grillowanymi warzywami i sosem musztardowym 

(prosimy o wybór jednej pozycji)

Monoporcje piernikowe
Sernik klasyczny 

Świąteczna szarlotka 
Makowiec 

Z U P A

D A N I E  G Ł Ó W N E

D E S E R  W  S T O L E
(do podziału)

Napoje do kolacji: kawa, woda, herbata, woda w karafkach, kompot z suszu - 20 PLN

(dostępne 4 h)



Bufet świąteczny

*Podane ceny są kwotami netto za osobę, do których należy doliczyć VAT.
Menu oferowane jest dla grup od 20 osób.

2 0 9  P L N / 4 H  L U B  2 6 9  P L N / 6 H* *

P R Z E K Ą S K I  Z I M N E  W  B U F E C I E
Sałatka śledziowa z czerwoną cebulą i jabłkiem

Sałatka jarzynowa
Tatar z łososia z awokado, kolendrą i cytryną

Wybór serów europejskich z suszonymi owocami i orzechami
Tartaletki z jajkiem przepiórczym i kawiorem z łososia 

Wybór mięs pieczystych z chrzanem i piklami 

Barszcz czerwony z uszkami 
Zupa z leśnych grzybów z łazankami 

Pierogi z kapustą i grzybami okraszone prażoną cebulą

Wolno gotowany indyk z żurawiną i prażonymi migdałami
Roladka wieprzowa z morelami w sosie własnym

Dorsz w sosie koperkowym 
Pierogi z kapustą i grzybami, podane z kwaśną śmietaną 

Bigos staropolski z suszonymi grzybami 
Kluski śląskie z masłem ziołowym 

Pieczone warzywa korzeniowe z miodem 
Kasza gryczana z suszonymi śliwkami

Monoporcje piernikowe
Sernik klasyczny 

Makowiec

Z U P Y

P R Z E K Ą S K A  N A  C I E P Ł O

D A N I A  G Ł Ó W N E

D E S E R Y

Napoje do kolacji: kawa, woda, herbata, woda w karafkach, kompot z suszu - 20 PLN



Menu uroczyste
2 9 9  P L N *

(2 dania serwowane oraz bufet uzupełniany przez 4 godziny)

Miniroladki z łososia marynowanego z serkiem chrzanowym,
kolendrą i piklowanym jabłkiem  

Pstrąg z masłem koperkowym, warzywami po prowansalsku,
ryżem szafranowym i grillowaną limonką 

Zapiekana pierś kaczki z ziemniakami francuskimi,
karmelizowanym jabłkiem i sosem jagodowym 

Pieczone jabłko z cynamonem i polewą z czarnego bzu 

D A N I E  G Ł Ó W N E

D E S E R

P R Z Y S T A W K A

(uzupełniany przez 4 godziny)

Sałatka śledziowa z czerwoną cebulą i jabłkiem
Sałatka jarzynowa

Tatar z łososia z awokado, kolendrą i cytryną
Wybór serów europejskich z suszonymi owocami i orzechami

Tartaletki z jajkiem przepiórczym i czerwonym kawiorem z łososia 
Wybór mięs pieczystych z chrzanem i piklami 

Barszcz czerwony z uszkami 
Krem z borowików, podany z wędzoną oliwą,

chipsem grzybowym i crème fraîche

B U F E T  Ś W I Ą T E C Z N Y

Z U P Y

P R Z E K Ą S K I  Z I M N E  W  B U F E C I E

(prosimy o wybór jednej pozycji)



D A N I A  G Ł Ó W N E

*Podane ceny są kwotami netto za osobę, do których należy doliczyć VAT.
Menu oferowane jest dla grup od 20 osób.

Wolno gotowany indyk z żurawiną i prażonymi migdałami
Roladka wieprzowa z morelami w sosie własnym

Dorsz w sosie koperkowym 
Pierogi z kapustą i grzybami, podane z kwaśną śmietaną 

Bigos staropolski z suszonymi grzybami 
Ziemniaki francuskie zapiekane z ziołami 
Pieczone warzywa korzeniowe z miodem 

Kasza gryczana z suszonymi śliwkami 

Monoporcje piernikowe
Sernik wigilijny 

Makowiec 

D E S E R Y

Napoje do kolacji: kawa, woda, herbata, woda w karafkach, kompot z suszu - 20 PLN



Open bar
CZAS SOFT START ENJOY FUN

Woda
Kompot z suszu
Soki
Napoje gazowane
Coca-Cola, Coca-Cola
Zero, Fanta, Sprite,
Kinley Tonic
Kawa
Herbata

Woda
Kompot z suszu
Soki
Napoje gazowane
Coca-Cola, Coca-Cola
Zero, Fanta, Sprite,
Kinley Tonic
Kawa
Herbata
Wino domowe
Piwo beczkowe

Woda
Kompot z suszu
Soki
Napoje gazowane
Coca-Cola, Coca-Cola
Zero, Fanta, Sprite,
Kinley Tonic
Kawa
Herbata
Wino domowe 
Piwo beczkowe
Wódka Finlandia

Woda
Kompot z suszu
Soki
Napoje gazowane
Coca-Cola, Coca-Cola
Zero, Fanta, Sprite,
Kinley Tonic
Kawa
Herbata
Wino domowe 
Piwo beczkowe
Wódka Finlandia
Whisky Ballantine's

2 h 45 PLN 70 PLN 100 PLN 120 PLN

4 h 60 PLN 90 PLN 120 PLN 150 PLN

6 h 70 PLN 110 PLN 150 PLN 170 PLN

8 h 80 PLN 140 PLN 170 PLN 190 PLN

*Ceny podane w tabeli są kwotami netto za osobę, do których należy doliczyć VAT.


