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MENU SEZONOWE 7 SEASONAL MENK

DUET SZPARAGOW Z SOSEM HOLENDERSKIM (240 g) 50 PLN
ASPARAGUS DUO WITH HOLLANDAISE SAUCE

szparagi, tempura, boczek wieprzowy, palona cytryna, sos holenderski
asparagus, tempura batter, pork bacon, roasted lemon, hollandaise sauce

KREMOWA ZUPA SZPARAGOWA (300 ml) 35 PLN
CREAMY ASPARAGUS SOUP

szparagi, purée ziemniaczane, biate warzywa korzeniowe, weganska smietanka
asparagus, mashed potatoes, white root vegetables, vegan cream

GRILLOWANY ROSTBEF PODANY Z FONDANTEM
ZIEMNIACZANYM (350 g) 100 PLN

GRILLED ROAST BEEF WITH POTATO FONDANT

rostbef wotowy, papryka marynowana, fondant ziemniaczany, rukola,
ser dojrzewajacy, redukcja balsamiczna

roast beef, marinated pepper, potato fondant, arugula, aged cheese,
balsamic reduction

BEZA PAVLOVA Z RABARBAREM (150 g) 35 PLN
PAVLOVA MERINGUE WITH RHUBARB

beza, rabarbar, Smietanka, mascarpone, malina
meringue, rhubarb, cream, mascarpone, raspberry

POLECANE WINO / RECOMMENDED WINE
PIERRE BREVIN ROSE D’ANJOU , 26 PLN i 145 PLN

Francuskie wino o subtelnej, rozowej barwie, powstatej dzieki krotkiej, jednodniowej maceracji
winogron ze skérkami. Wyrdznia sie Swiezym i eleganckim aromatem, w ktérym wyczuwalne

sg nuty czerwonych owocéw oraz delikatny akcent ptatkow rézy. W smaku lekkie i harmonijne,
przyjemna kwasowosc¢ przeplata sie ze stodycza dojrzatych truskawek i moreli, nadajac winu
rzeski, owocowy charakter. |
A French wine with a subtle pink colour, obtained through a short, one-day maceration of grapes

with their skins. It is distinguished by a fresh and elegant aroma, with notes of red fruits and o dm
a delicate hint of rose petals. Light and harmonious on the palate, its pleasant acidity intertwines P
with the sweetness of ripe strawberries and apricots, giving the wine a cr/‘sp,rfru/ty character. [




