| Studmowka

Dziekujemy za zainteresowanie Warsaw Plaza Hotel ****
Strworzylismy dla Panstwa wyjqtkowq oferte,
ktora sprawi, ze zaplanowane
wydarzenie bedzie dopasowane do kRlimatu
odbywajqcej sie imprezy,
a nasg profesjonalny zespot zapewni obstuge

na jak naywyzszym poziomie.
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SPECJALNIE DLA PANSTWA
OFERUJEMY:

« RABAT: 50% znizki dla grona pedagogicznego (do 20 os6b)*
* Parkiet — gratis”
* Drobne dekoracje kwiatowe na stotach

* Dostep do rzutnikow i ekranow — mozliwos¢ prezentacji animacji multimedialnych,
wyswietlania filmow 1 zdj¢¢ na ekranach podczas imprezy

* Miejsca parkingowe w garazu podziemnym — gratis dla grona pedagogicznego (max 10),
dla pozostatych uczestnikow tylko 65 PLN brutto/doba

* Bezptatny parking zewnetrzny dla uczestnikow studniowki

CENA ZAWIERA:

* Sale bankietowg na wytgczno$¢ — do 8 godzin®
* Powitalny kieliszek wina musujgcego (na zyczenie)"*
* Réznorodne menu przygotowane przez Szefa Kuchni
* Wybor napojow bezalkoholowych w nielimitowanym pakiecie (do 8 godzin)
obejmujgcym: wode¢ mineralng, napoje gazowane, soki owocowe, kawe 1 herbate

* Obstuge kelnerska

Wszystkie ceny zawierajg VAT.
*przy minimum 100 osobach peinoptatnych
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MENU BUFETOWE

330 PLN/os.
(bufety uzupetniane do 6 godzin)

BUFET PRZYSTAWEK
* Wybor migs pieczonych
* Platki wolno pieczonego schabu z musem chrzanowo-maslanym
* Minipizza z mozzarellg 1 sosem pomidorowym
* Wrap z grillowanymi warzywami i awokado
* Satatka z serem solankowym i warzywami
* Satatka z wolno pieczonym rostbefem i sosem pieprzowym aioli
* Salatka z makaronem orzo, kurczakiem i suszonymi pomidorami
* Sos salatkowy, pesto, oliwy smakowe
* Wybor pieczywa
* Masto

BUFET DAN GEOWNYCH
Zupa
* Toskanski krem pomidorowy z ziotowg grzankg
Dania giowne
* Indyk tikka masala
* Kotlet schabowy
* Miruna w panko

* Lasagne bolognese

Dodatki do dan glownych
* Ziemniaki pieczone w rozmarynie i czosnku
* Ryz jaSminowy
e Marchewka baby

* Blanszowane warzywa z masiem ziotowym

BUFET DESEROW

* Trzy rodzaje ciast domowego wypieku
* Minipanna cotta z sosem Owocowym
* Minigalaretki z owocami
* Mus czekoladowy z sosem wiSniowym

* Owoce sezonowe w calosci
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MENU BUFETOWE II

390 PLN/os.
(bufety uzupetniane do 6 godzin)

BUFET PRZYSTAWEK

* Nuggetsy z sosem sweet chilli
* Y.oso$ gravlax z czerwonym pieprzem i koperkiem

* Cielecina pieczona w ziotach, podana z musem z wedzonego sera
* Spring rolls z warzywami
* Quiche z porem 1 boczkiem
* Salatka z kozim serem, szpinakiem i gruszkg w sosie balsamicznym
* Monoporcje satatki Cezar z kurczakiem i parmezanem
* Tajska salatka z wolowing 1 makaronem ryzowym
* Sos salatkowy, pesto, oliwy smakowe
* Wybor pieczywa
* Masto

BUFET DAN GLOWNYCH
Zupa

* Bulion drobiowy z domowym makaronem

Dania gléwne
* Kurczak po baskijsku z chorizo i oliwkami
* Poledwiczki wieprzowe w sosie z grzybow lesnych
* Pierogi z migsem, podane z okrasg z boczku i cebuli

* Quesadilla z warzywami, czerwong fasolg i sosem guacamole

Dodatki do dan glownych
* Purée ziemniaczane z oliwg szczypiorkowg
* Kluski typu chicche
* Karmelizowane buraki

* Mieszanka salat z warzywami 1 sosem winegret

BUFET DESEROW
* Cztery rodzaje ciast domowego wypieku
e Minimus z mascarpone i malinami
* Minimus waniliowy z sosem czekoladowym
* Minitiramisu

e Owoce filetowane




DODATKOWE PROPOZYC]JE:

MENU SERWOWANE
doptata 90 PLN/os.

PROPOZYCJA1

e Aksamitny krem szparagowy

* Pieczony toso$ ze szpinakiem, podany z purée i sosem cytrynowo-tymiankowym

PROPOZYCJAII
e Zurek z jajkiem 1 kietbasg

* Kotlet de volaille z mastem i koperkiem, podany z ziemniaczanym purée
1 gotowang marchewkg baby

PROPOZYCJA III
* Krem z pieczonych burakéw z serem feta
e Zrazy wieprzowe w sosie pieczeniowym, podane z kluskami §lgskimi
1 glazurowanymi burakami
* Fontanna czekoladowa — 100 PLN/os.
* D] z oprawg Swietlng do 10 h — 7000 PLN
* Granita z automatu — 30 PLN/os.
* Popcorn z automatu — 30 PLN/os.

Zapraszamy do kontaktu z naszym doswiadczonym dzialem sprzedazy,
jesli zalezy Panstwu na uzyskaniu dodatkowych informacji dotyczacych

organizacji studniowki w Warsaw Plaza Hotel.

Joanna Grafa — Kierownik Dziatu Sprzedazy Monika Zakrzewska — Zastepca
tel. +48 693 932 751 Kierownika Sprzedazy
e-mail: j.grafa@cfihotels.pl tel. +48 885 886 500

e-mail: m.zakrzewska@cfihotels.pl




