Przyjecia
weselne

Warsaw Plaza Hotel wraz z restauracja Moments
to idealne miejsce na organizacje przyjec weselnych.

Pyszne dania, komfortowe, eleganckie wnetrza, a przede wszystkim profesjonalna obstuga
1 przyjemna atmosfera, sg gwarancjg udanego wesela
1 mito spedzonych chwil w mniejszym lub wigkszym gronie.

Do Panstwa dyspozycji oddajemy kilkanascie réznorodnych, wielofunkcyjnych sal bankietowych,
ktore stwarzaja wiele mozliwoSci aranzacji. Mozna u nas zorganizowac zaro6wno kameralng,
eleganckg impreze w gronie najblizszych, jak 1 wystawne wesele dla kilkudziesigciu
czy kilkuset osob. 146 komfortowych pokoi, ktore oferujemy,
to idealne dopelnienie oferty, gdy zachodzi potrzeba zapewnienia noclegu dla Gosci.

Stuzymy Panstwu pomocg na kazdym etapie organizacji przyjecia, a dzigki temu,
ze Panstwa wydarzenie bedzie obstugiwane przez nasz profesjonalny zesp6t, mozecie by¢ pewni,
ze na dlugo pozostanie ono w pamig¢ci Panstwa Gosci.
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MENU SREBRNE - 240 PLN/os.

ZUPA SERWOWANA (prosimy o wybdr jednej zupy)
* Tradycyjny rosot z makaronem
e Krem z pomidoréw z ziolowg grzankg
* Zupa grzybowa z tazankami
* Krem z bialych warzyw z oliwg z pestek dyni

DANIE GL()WNE SERWOWANE (prosimy o wybdr jednego dania)

* Poledwiczka wieprzowa marynowana w pieprzu, podana w sosie wisSniowym
z pieczonymi ziemniakami oraz warzywami sezonowymi

» Zrazy wolowe podane z pieczonymi ziemniakami francuskimi,
fasolkg szparagowg 1 sosem z czerwonego wina

* Dorsz w cieScie podany z purée ziemniaczano-cytrynowym
1 pieczonymi pomidorkami

DESER SERWOWANY (prosimy o wybdr jednego deseru)

* Sernik z sosem malinowym
* Tarta ze §liwkg podana z lodami waniliowymi

PRZYSTAWKI ZIMNE W BUFECIE (uzupetniane do 4 godzin)

* Carpaccio z buraka podane z kozim serem, prazonymi orzechami
1 dressingiem miodowym

* Mozzarella z pomidorami, grillowang cukinig 1 dressingiem balsamicznym
* Wybor wedlin, migs pieczonych i pasztetow, podanych z sosem zurawinowym oraz piklami
* Satatka Cezar z kurczakiem, grzankami, pomidorkami koktajlowymi i parmezanem
* Satatka Panzanella
* Jajka faszerowane w sosie tatarskim
e SledZ w $mietanie z jabtkiem i ogérkiem kiszonym
* Wybor pieczywa, masta smakowe

BUFET NOCNY (uzupetniany do 4 godzin)
* Tradycyjny polski zurek
» Z6tte curry z warzywami
* Pierogi z migsem
* Stripsy z kurczaka
* Gotgbki z soczewicg w sosie paprykowym
* Pieczone ziemniaki
* Wybor owocoOw w calosci
* Ciasta domowego wypieku (3 rodzaje)
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MENU ZL.OTE - 300 PLN/os.

ZUPA SERWOWANA (prosimy o wybdr jednej zupy)
* Tradycyjny rosot z makaronem
* Krem z bialych warzyw z oliwg truflows
* Bulion rybny z owocami morza
* Minestrone z pesto 1 parmezanem

DANIE GL()WNE SERWOWANE (prosimy o wybor jednego dania)
* Piers kaczki z sosem jezynowym, podana z dyniowym gnocchi oraz pieczonym burakiem

* Policzek wotowy podany z purée musztardowym, miodymi warzywami
1 sosem z czerwonego wina

* Y.0so0§ podany z blanszowanym szpinakiem, ryzem imbirowym
1 sosem szafranowym

DESER SERWOWANY (prosimy o wybdr jednego deseru)

* Jabtecznik z lodami waniliowymi
* Tiramisu

PRZYSTAWKI ZIMNE W BUFECIE (uzupetniane do 4 godzin)

* Roladki z grillowanej cukinii z serem ricotta, suszonymi pomidorami,
rukolg 1 sosem jogurtowo-ziolowym

* Tatar wolowy z ogorkiem konserwowym, szalotkg i grzybami
* Pieczone plastry indyka na musie tunczykowo-kaparowym
* Roladki z musem chrzanowym w galarecie
* Ryba po grecku
* Wybor wedlin, migs pieczonych i pasztetow, podanych z sosem zurawinowym oraz piklami
* Satatka Cobb z ziolowymi grzankami i dressingiem winegret
e Satatka jarzynowa
e Sledz w trzech smakach
* Pieczony boczek z musem bawarskim
* Ciasta domowego wypieku (4 rodzaje)

* Owoce filetowane
* Wybor pieczywa, masta smakowe

BUFET NOCNY (uzupetniany do 4 godzin)
* Boeuf Strogonow
* Barszcz czerwony z pasztecikiem
* Lasagne z sosem bolonskim
* Kieszonki drobiowe z sosem teriyaki
* Pierogi z jabtkiem w $mietanie
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MENU PLATYNOWE - 350 PLN/os.

PRZYSTAWKA SERWOWANA (prosimy o wybdr jednej praystawki)
e Carpaccio wolowe z rukolg, marynowanymi grzybami i oliwg truflows
* Carpaccio z buraka z rukolg 1 kozim serem
* Satatka z wolno pieczonym lososiem i dressingiem jogurtowo-migtowym

ZUPA SERWOWANA (prosimy o wybdr jednej zupy)
* Zupa kokosowa podana z kurczakiem i grzybami
o Zurek staropolski
* Bulion rybny z owocami morza

DANIE GLOWNE SERWOWANE (prosimy o wybor jednego dania)
* Cielecina z kluskami §lgskimi, pieczonymi warzywami 1 sosem tymiankowym
* Noga kaczki z sosem jezynowym, dyniowym gnocchi oraz pieczonym burakiem

» Karmazyn pieczony z sosem krewetkowym, podany z cytrynowym purée,
brokutami i prazonymi migdatami

* Okon pieczony w cytrusach z sosem na bazie bialego wina, podany na purée z groszku
oraz z porem w truflach

DESER SERWOWANY (prosimy o wybdr jednego deseru)
* Lody rzemieslnicze z owocami sezonowymi
* Brownie z orzechami i karmelem
* Jabtecznik z lodami waniliowymi

PRZYSTAWKI ZIMNE W STOYXACH (uzupetniane do 6 godzin)
* Szynka parmenska z melonem 1 kremem balsamicznym
* Deska wloskich wedlin 1 serow
* Satatka jarzynowa
* Schab po warszawsku
e Sledz w 3 odstonach
* Tortilla z kurczakiem 1 warzywami
* Karp marynowany w cytrusach z warzywami
* Roladki z tososia wedzonego z koperkiem i rukolg

* Wybor pieczywa, masta smakowe




BUFET NOCNY (uzupetniany do 4 godzin)

* Barszcz czerwony z pasztecikiem
* Boeuf Strogonow
* De volaille z mastem
e Ziemniaki pieczone
* Skrzydetka z kurczaka w sosie Buffalo
* Ryz w warzywami w stylu azjatyckim
* Pierogi z fososiem
* Ciasta domowego wypieku (4 rodzaje)
* Owoce filetowane

W PAKIECIE OFERUJEMY

* Powitalng lampke wina musujgcego”
* Sale weselng dostosowang do liczby uczestnikow”
* Pokrowce na krzesta w kolorze biatym”
* Parkiet”
* Drobne dekoracje kwiatowe na stotach i bufetach”
 Parking zewnetrzny”

* Dostep do rzutnikow 1 ekranéw — mozliwos¢ prezentacji,
wyswietlania filmow i zdje¢ na ekranach podczas przyjecia”

* Apartament dla nowozencow™

*oferta obowigzuje przy rezerwacjach powyzej 50 osob
“oferta obowigzuje przy rezerwacjach powyzej 100 os6b
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USLUGI DODATKOWO PLATNE
* Fontanna czekoladowa
* Stot wiejski
* Pakiety z napojami
* Oprawa muzyczna

INFORMACJE DODATKOWE

* Menu dla dzieci do lat 10 — 50% ceny wybranego menu
e Optata korkowa — 35 PLN
e Optata talerzykowa za serwis wlasnego tortu — 15 PLN
» Wszystkie podane ceny zawierajg VAT

KONTAKT:
tel. +48 693 932 751 — Joanna Grafa
tel. +48 605 196 103 — Klaudia Stanuchowska
tel. +48 885 886 500 — Monika Zakrzewska
mice(@warsawplazahotel.pl

www.warsawplazahotel.pl




