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Warsaw Plaza Hotel wraz z restauracja Moments
to idealne miejsce na organizacje imprez okolicznosSciowych.

Pyszne dania, komfortowe, eleganckie wnetrza, a przede wszystkim profesjonalna
obsluga i przyjemna atmosfera, sg gwarancjg udanego spotkania i mito spedzonych chwil
w mniejszym lub wiekszym gronie.

Do Panstwa dyspozycji oddajemy 17 r6znorodnych, wielofunkcyjnych sal konferencyjnych
1 bankietowych, ktore stwarzajg wiele mozliwosci aranzacji. Mozna u nas zorganizowac zar6wno
kameralng impreze w gronie najblizszych, jak 1 wystawny bankiet,
gale wieczorng czy eleganckie wesele. 146 komfortowych pokoi, ktore oferujemy,
to idealne dopelnienie oferty, gdy zachodzi potrzeba zapewnienia noclegu dla Gosci.

Stuzymy Panstwu pomocg na kazdym etapie organizacji przyjecia, a dzieki temu,
ze Panstwa wydarzenie be¢dzie obstugiwane przez nasz profesjonalny Zespot,
mozecie by¢ pewni, ze na dlugo pozostanie ono w pamig¢ci Panstwa Gosci.
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MENU SILVER - 190 PLN*

ZUPA SERWOWANA (prosimy o wybor I zupy)
* Tradycyjny ros6t z makaronem
* Krem z pomidoréw z ziolowg grzanka

* Zupa grzybowa z tazankami

DANIE GLOWNE SERWOWANE (prosimy o wybor 1 dania)

* Schab wieprzowy marynowany w cydrze, podany z ziemniakami gratin,
warzywami oraz sosem grzybowym

» Karmazyn podany z purée ziemniaczano-cytrynowym 1 duszonym szpinakiem

* Piers z kurczaka nadziewana ricotta w sosie z sera pleSniowego,
podana z grillowanymi warzywami i purée ziemniaczano-musztardowym

PRZYSTAWKI ZIMNE W BUFECIE (uzupetniane do 4 godzin)

 Carpaccio z buraka podane z kozim serem, prazonymi
orzechami i dressingiem miodowym

* Mozzarella z pomidorami, grillowang cukinig i1 dressingiem balsamicznym

* Wybor wedlin, mies pieczonych i pasztetow,
podanych z piklami oraz sosem zurawinowym

e Satatka Cezar z kurczakiem, grzankami, pomidorkami cherry i parmezanem
 Satatka makaronowa z tunczykiem, warzywami 1 sosem z suszonych pomidorow
 Satatka makaronowa z salami i1 pieczong papryka

* Salatka grecka z dressingiem winegret

DESERY W BUFECIE (uzupetniane do 4 godzin)
* Filetowane owoce sezonowe
* Sernik z pistacjami
* Mus czekoladowy z wisnig

e Tiramisu
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MENU GOLD - 230 PLN*

PRZYSTAWKA SERWOWANA (prosimy o wybor I praystawki)

 Carpaccio z fososia z marynowanym koprem wloskim, podane z majonezem
cytrynowym, musztardg jablkowa, kaparami i oliwg cytrynowg

* Satatka z pomidorkami cherry 1 kulkami mozzarelli, podana na grillowanej cukinii
z pomaranczg oraz polana dressingiem balsamiczno-bazyliowym

ZUPA SERWOWANA (prosimy o wybor 1 zupy)
e Zurek staropolski podany z jajkiem i kietbasg
* Wtoski bulion rybny z owocami morza

* Krem grzybowy podany z oliwg ziolowsg

DANIE GL()WNE SERWOWANE (prosimy o wybor I dania)

* Noga kaczki z purée ziemniaczano-Sliwkowym, karmelizowanym jabtkiem
1 sosem pieprzowym

* Poledwiczka wieprzowa z sosem jezynowym, porem truflowym i musem chrzanowym

e Zrazy wolowe z pieczonymi ziemniakami francuskimi, fasolkg szparagowg
1 sosem z czerwonego wina

PRZYSTAWKI ZIMNE W BUFECIE (uzupetniane do 4 godzin)

* Roladki z grillowanej cukinii z serem ricotta, suszonymi pomidorami,
rukolg 1 sosem jogurtowo-ziotowym

* Tatar wotowy z ogorkiem konserwowym, cebulg szalotkg i grzybami
* Pieczone plastry indyka na musie tunczykowo-kaparowym
* Schab po warszawsku z musem chrzanowym
* Ryba po grecku

* Wybor wedlin, migs pieczonych 1 pasztetow, podanych z piklami
oraz sosem zZurawinowym

* Satatka Cezar z kurczakiem, grzankami, pomidorkami cherry i parmezanem
* Satatka Cobb z ziotowymi grzankami i dressingiem winegret

e Satatka z wgdzonym lososiem, warzywami, kaparami i dressingiem
jogurtowo-mietowym

* Satatka grecka z dressingiem winegret




DANIE SERWOWANE PO 2 GODZINACH (prosimy o wybdr 1 propozycji)
* Boeuf Stroganow
* Barszcz czerwony z pasztecikiem

e Zupa gulaszowa

DESERY W BUFECIE (uzupetniane do 4 godzin)
* Filetowane owoce sezonowe
 Jablecznik
* Brownie z orzechami wloskimi
e Ciasto jogurtowe z owocami
* Galaretka owocowa z bitg Smietang

* Beza z kremem kajmakowym
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MENU PLATINUM - 280 PLN*

PRZYSTAWKA SERWOWANA (prosimy o wybor 1 praystawki)
* Carpaccio wolowe z rukolg, parmezanem i1 pomidorkami koktajlowymi
* Satatka z kaczka, szparagami, owocami granatu i dressingiem jezynowym

* Tatar z wedzonego lososia, z kaparami i1 piklowanym ogorkiem

ZUPA SERWOWANA (prosimy o wybor 1 zupy)
o Zurek staropolski
* Bulion rybny z owocami morza
* Krem grzybowy podany z oliwg ziolowg

* Krem z pieczonych burakow podany z kozim serem

DANIE GL()WNE SERWOWANE (prosimy o wybor I dania)
» Kaczka podana na szpeclach ziotowych z gruszka 1 sosem pomaranczowym

* Policzki wotowe z wloskimi kopytkami ziemniaczanymi,
pieczonymi warzywami korzennymi i sosem pieczeniowym

* Dorsz podany z czarng soczewicg, warzywami z sosem szafranowym
1 pieczonymi pomidorkami

* Y.0s0$§ pieczony w cytrusach podany z dzikim ryzem, szparagami
1 sosem cytrynowym




PRZYSTAWKI ZIMNE W STOXACH (uzupetniane do 4 godzin)

* Roladki z grillowanej cukinii z serem ricotta, suszonymi pomidorami,
rukolg 1 sosem jogurtowo-ziolowym

 Tatar wolowy z ogorkiem konserwowym, cebulg szalotkg i grzybami
* Pieczone plastry indyka na musie tunczykowo-kaparowym
* Schab po warszawsku z musem chrzanowym
* Ryba po grecku

* Wybor wedlin, migs pieczonych i pasztetow, podanych
z piklami oraz sosem zurawinowym

 Satatka Cezar z kurczakiem, grzankami, pomidorkami cherry i parmezanem
 Satatka Cobb z ziolowymi grzankami 1 dressingiem winegret

e Salatka z wgdzonym lososiem, warzywami, kaparami i dressingiem
jogurtowo-migetowym

* Salatka grecka z dressingiem winegret

DANIE SERWOWANE PO 2 GODZINACH (prosimy o wybdr 1 propozycji)
* Boeuf Stroganow
* Barszcz czerwony z pasztecikiem

e Zupa gulaszowa

DESERY W BUFECIE (uzupetniane do 4 godzin)
* Filetowane owoce sezonowe
* Jabtecznik
* Tarta sliwkowa
* Tiramisu z zielong herbatg
* Mus oreo z owocami leSnymi

* Pudding chia z mango
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MENU DLA DZIECI (3-10 LAT)

(dodatkowe potrawy przygotowane specjalnie dla naymtodszych Gosci)

ZUPA SERWOWANA (prosimy o wybor 1 zupy)
* Roso6t z makaronem
* Zupa pomidorowa

e Zupa ogorkowa

DANIE GLOWNE SERWOWANE (prosimy o wybor 1 dania)
* Nuggetsy z kurczaka z frytkami i1 suroéwka z marchewki
e Makaron spaghetti z sosem bolonskim

* Klopsiki wieprzowe w lekkim sosie Smietanowym
z kopytkami i suréwkg z marchewki

Koszt za dziecko w wieku 3-10 lat — 50% ceny wybranego menu dla dorostych.
Dzieci do 3 lat uczestniczg w imprezie bezplatnie.

Maksymalna liczba dzieci objetych rabatami
nie moze przekroczy¢ 30% tacznej liczby osob na przyjeciu.

USLUGI DODATKOWO PLATNE

* Desery na bazie lodow wtasnej produkeji — 25 PLN/porcja
* Optata korkowa — 25 PLNJ/os.

* Istnieje mozliwo$¢ wniesienia wlasnego tortu na imprez¢ —
oplata talerzykowa — 15 PLN/os.

* Dodatkowe napoje:
Soki owocowe (pomaranczowy, jabtkowy) — 15 PLN/os.
(uzupetniane do 4 godzin)

Soki owocowe (pomaranczowy, jabtkowy) oraz napoje gazowane

(Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite, Kinley Tonic) — 35 PLN/os.

(uzupetniane do 4 godzin)




SPECJALNE CENY ALKOHOLI

Wino biate wytrawne 0,75 1 70 PLN
Wino czerwone wytrawne 0,75 1 70 PLN
Wodka Wyborowa 0,5 1 95 PLN
Wodka Finlandia 0,51 120 PLN
Beczka piwa Zywiec 20 litrow 500 PLN
Whisky Ballantine‘s 0,7 1 190 PLN
INFORMACJE DODATKOWE

W przypadku udzialu mniejszej liczby oséb, koszt pozostaje niezmienny.
Roéznica miedzy liczbg wynikajacg z rezerwacji, a faktyczna,
zostanie doliczona do rachunku.

Rezerwacja gwarantowana wylacznie po podpisaniu umowy i wptaceniu zadatku.
*Oferta wazna dla minimum 20 os6b dorostych.
Uroczystosci ponizej 20 osob — doptata 20% ceny wybranego menu.
Wszystkie podane ceny zawierajg VAT.

Czas trwania uroczystosci jest przewidziany do 6 h.

* K ¥

W cen¢ kazdego menu wliczone sg napoje:
kawa, herbata, woda niegazowana w karafkach.

| Warsaw Plaza Hotel =
ul. baczyny 5, Warszawa |
mice@warsawplazahotel.pl Yy /

= WWwW.warsawplazahotel.pl I




