SWIATECZNE SPOTKANIE FIRMOWE

Swicta Bozego Narodzenia
oraz zblizajacy si¢ koniec roku kalendarzowego
to czas refleksji, Swietowania sukceséw, podsumowan
1 podzigkowan za wspdlng prace.

Zapraszamy do zorganizowania wigilijnego spotkania
firmowego w Warsaw Plaza Hotel **** w Warszawie.

Naszym Gosciom zapewniamy najwyzszy komfort 1 profesjonalna obstugg.

Wysmienite, NOWE menu przygotowane przez Szefa Kuchni — Kamila Zielifiskiego
1 wyjatkowa atmosfera sprawia, ze magia Swiat zagosci na Pafistwa spotkaniu.

Oferujemy:

* Elastyczng oferte dopasowana do Pafistwa potrzeb ~ ® 150 miejsc parkingowych
* Mozliwos¢ organizacji spotkania * Opicke dedykowanego
dla grup do 420 oséb Event Managera

* Opcje zakwaterowania grup do 300 oséb * Swigteczng aranzacje stolow

Serdecznie zapraszamy

Ponizej przestawiamy przykladowe menu spotkania Swiatecznego.
Propozycj¢ mozemy dostosowac do Panstwa potrzeb.
Ponizsza propozycja zawiera ceny netto/os 1 nalezy do podanych cen doliczy¢ VAT.



MENU SERWOWANE

89 PLN/os.

* tatar z mlodego, wedzonego §ledzia
z ogdrkiem 1 chipsem buraczanym

* zabielany krem z podgrzybkéw z oliwa rozmarynowsa

* poledwica z dorsza z sosem szafranowym podana z ziolowym purée,
marchwia karmelizowana, cynamonem 1 imbirem

* Swigteczny piernik z lodami waniliowymi
1 sosem czekoladowym

109 PLN/os.

* gravlax z lososia z cytrusami i chrupiacymi salatami
* wigilijny barszcz czerwony z grzybowymi uszkami

* poledwiczka wieprzowa z sosem piernikowym podana z purée truflowym
1 kandyzowanymi burakami

* tradycyjny sernik z musem piernikowym 1 sosem pomaraficzowym

139 PLN/os.

* wedzony halibut podany na satatce z fenkuta
1 chrupiacego pumpernikla

* consommé z dzikiego ptactwa z kluskami ziolowymi

* konfitowana noga z g¢si w wisniowym sosie podana z ziolowymi
szpeclami 1 karmelizowanymi warzywami

* tarta z créme anglaise, owocami 1 kruszonka piernikowa



MENU BUFETOWE

129 PLN/os.
ZIMNE PRZYSTAWKI

* pieczone migsa 1 wedliny podane z zurawing i chrzanem
* wigilijna salatka z korzennych warzyw
* salatka ziemniaczana z szyjkami rakowymi
* §ledZz w trzech odstonach
* wybor domowych pasztetéw z konfitura z czerwonej cebuli
* babka ziemniaczana z kiszona kapusta 1 sosem grzybowym
* mus z pstraga z konfitura ze $liwki 1 piernikiem
* wybor pieczywa
* maslo

DANIA GORACE
* krem z grzyboéw lesnych
* schab marynowany w ziotach w sosie bakaliowym
* loso§ gotowany na parze podany ze szpinakiem
* roladki z indyka z sosem Sliwkowym
* ziemniaki pieczone w ziotach

* kasza pgczak z pietruszka

* marchew duszona w masle 1 miodzie

* czerwona kapusta z rodzynkami
* kluski leniwe z palonym masltem i cynamonem

DESERY

* makowiec ze skorka z pomaranczy
* tradycyjny Swiateczny sernik

* ciasto czekoladowe z wiSnia



pLAZA

H

MENU BUFETOWE %;%

L

159 PLN/os.
ZIMNE PRZYSTAWKI

*ryby we¢dzone podane z kremowym chrzanem i musem z cytryny
* satatka z burakéw z prazonymi orzechami i serem korycifiskim
* salatka jarzynowa z majonezem
* ryba po grecku z warzywami julienne w sosie pomidorowym
* pasztet z dziczyzny z grzybami leSnymi 1 sosem z rokitnika
* tatar ze $ledzia z jablkiem, kalarepa 1 przyprawami korzennymi
* plastry pieczonego schabu z sosem musztardowym i czerwong cebula
* deska serow polskich z zurawing 1 winogronami
* wybor pieczywa
* maslo

DANIA GORACE

* barszcz czerwony z krokietami
* poliki wolowe w sosie rozmarynowym
* okon nilowy z sosem cytrynowo- szafranowym
* pieczona pier$ z kurczaka w duszonych porach
* kopytka z mastem orzechowym 1 szalwia
* palona kasza gryczana z grzybami i pieczong dynia
* tradycyjny bigos z dziczyzna i w¢dzonymi owocami
* marchew karmelizowana w pomaranczach

* wigilijne pierogi z kapustg 1 grzybami

DESERY

* ciasto makowe z marcepanem
* babka wigilijna z kandyzowanymi owocami
* strudel z jabtkiem i cynamonem

* piernik z sosem Sliwkowym



