
 

 

 
OFERTA WESELNA 

WARSAW PLAZA HOTEL**** 
 

 
 
W pakiecie oferujemy: 
 Na powitanie Gości lampka wina musującego * 
 Wybór napojów bezalkoholowych w nielimitowanym pakiecie (do 7 godzin)* 

*obejmującym wodę mineralną, napoje gazowane, soki owocowe, kawę i herbatę* 
 Bufet dostępny do 4 godzin* 
 Bezpłatny parking zewnętrzny * 
 Apartament dla nowożeńców ** 
 Pokrowce na krzesła w kolorze białym * 
 Ustawienie parkietu * 
 Drobne dekoracje kwiatowe na stołach i bufetach * 
 Dostęp do rzutników i ekranów - możliwość prezentacji, wyświetlania filmów i zdjęć 

na ekranach podczas przyjęcia* 
 

*oferta obowiązuje przy rezerwacjach powyżej 50 osób 
**oferta obowiązuje przy rezerwacjach powyżej 100 osób 

 
Dania serwowane jako rozszerzenie do poniższych opcji bufetowych: 
Zupy – prosimy o wybór jednej 
Krem pomidorowy z ziołową grzanką  
Zupa tajska z kurczakiem  
Włoska zupa Minestrone 
Dania główne – prosimy o wybór jednego dania 
Filet z kurczaka faszerowany serem ricotta i suszonymi pomidorami, podana z zapiekanymi 
ziemniakami w ziołach oraz mix warzyw gotowanych z masłem 
Łosoś z sosem cytrynowym z kluseczkami z szpinakowymi i brokułami 



 

 

Polędwiczka wieprzowa w sosie grzybowym z gratin ziemniaczanym oraz fasolką szparagową  

 

Menu  Bufetowe 270 zł brutto 
 
Przystawki zimne: 
Deska serów serwowana z orzechami i winogronami 
Deska mięs, wędlin oraz pasztetów z piklami oraz musem chrzanowym 
Jajka faszerowane sosem tatarskim 
Mini pizza z ciasta francuskiego 
Sandwiche z pieczarkami i serem 
Sałatka z kurczakiem ananasem kukurydzą i żółtym serem  
Sałatka makaronowa z kurczakiem i pesto pomidorowym  
Sałata grecka z oliwkami i fetą  
Pieczywo, masło 
 
 
Zupa : 
Krem pomidorowy z grzankami ziołowymi  
 
 
Danie główne: 
Eskalopki wieprzowe z sosem pieczarkowym 
Quasadilla z kurczakiem  
Devolay z masłem  
Tilapia z warzywami i sosem porowo musztardowym  
Pierogi z sosem bolońskim  
Kulki ziemniaczane 
Kalafior z bułka tartą  
 
Desery: 
Wybór ciast domowych 
Ptysie z bitą śmietaną  
Owoce filetowane 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 

Menu 300 zł brutto 
 
Przystawki zimne: 
Ryba po japońsku z warzywami  
Pomidory przekładane serem mozzarella z sosem bazyliowym 
Stripsy z kurczaka w sezamowej panierce z sosami 
Sałatka gyros z sosem czosnkowym 
Mini tortille z łososiem, salami,  oraz piersią z kurczaka) 
Grzanki z pastą pomidorową  
Nachosy z sosami 
Sałata wiosenna z dresingiem ogrodowym 
Pieczywo, masło 
 
Zupa: 
Krem z białych warzyw z oliwa truflową 
 
Danie główne: 
Kurczak z warzywami grzybami mun w sosie słodko-kwaśnym  
Eskalopki drobiowe w panierce panco  
Schab z morelą na sosie miodowo musztardowym  
Mini hamburgery wołowe z dodatkami 
Pierogi z jabłkiem i truskawkami 
Krokiety ziemniaczane 
Mix warzyw gotowanych z masłem 
 
Desery: 
Sernik wiedeński 
Ciasto bananowe  
Mus czekoladowy  
Owoce filetowane 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 

Menu 330 zł brutto 
 

 
Przystawki zimne: 
Wrapy z szynką serem i warzywami 
Pikantne skrzydełka z sosem BBQ 
Nuggetsy z sosem czosnkowym 
Sałata z wędzonym łososiem i suszonymi pomidorami 
Sałata z awokado, kurczakiem i warzywami 
Salata cezar z kurczakiem, bekonem i grzankami  
Sałatka z roszponką szynką parmeńską, serem camembert i pestki słonecznika z sosem 
miodowo- musztardowym 
 
Zupa: 
Tajska zupa z kurczakiem  
 
Danie główne: 
Pieczony łosoś w sosie koperkowo cytrynowym  
Zrazy wołowe w sosie własnym   
Polędwiczki wieprzowe w sosie grzybowym  
Pieczona pierś z kaczki w sosie żurawinowym  
Lasagne z warzywami 
Talarki ziemniaczane  
Marchewka zasmażana  
 
Desery: 
Tiramisu z sosem malinowym 
Sernik z musem wiśniowym 
Pana cotta z sosem czekoladowym  
Owoce filetowane 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 


